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Menuplan Woche 17  vom 22. bis 28. April 2024 WirnaVita

Mittagsmenu 1 Mittagsmenu 2

Weincremesuppe | Frihlingssalat Weincremesuppe | Frihlingssalat
=2 Spaghetti Napoli Kartoffelgnocchi mit Barlauchpesto
S mit Reibkése und Fetawirfel
=
Honig-Quarkcreme Honig-Quarkcreme
Curry-Linsensuppe | Griechischer Salat Curry-Linsensuppe | Griechischer Salat
2 Riz Casimir mit Poulet Friichte-Riz Casimir
e mit Pilawreis mit Kichererbsen und
a und Frichtetlrmli gerosteten Cashewkernen
Moccamousse Moccamousse
Gefliigelbouillon mit Einlage | Rettichsalat Gemusebouillon mit Einlage | Rettichsalat
§ Adrio an Jagersauce Spiegelei
= Bratkartoffeln Bratkartoffeln
= Rahmspinat Rahmspinat
Dessertliberraschung Dessertiiberraschung
Hafersuppe | Rotkabissalat Hafersuppe | Rotkabissalat
g Schweinsgeschnetzeltes Mah-Meh mit Tofu
2 Nudeln Indonesisches Nudelgericht
S Erbsli und Ruebl|
Auswahl aus der Friichteschale Auswahl aus der Friichteschale
Kokos-Rueblisuppe | Roter Bohnensalat Kokos-Riieblisuppe | Roter Bohnensalat
= Sautiertes Wolfsbarschfilet Spargelrisotto
> Limettensauce | Spargelrisotto mit Gemisejulienne und Mascarpone
Mini-Schoggiweggen Mini-Schoggiweggen
® Frithlingszwiebelsuppe | Maissalat Friihlingszwiebelsuppe | Maissalat
§ % Kalbsleberli an Madeirajus Walliser Rosti mit Tomaten
c‘oE“ 3 Rostitaler | Blumenkohl Blumenkohl
= Glaceschnitte Glaceschnitte
Bouillon mit Fl&dli | Nisslisalat Mimosa Bouillon mit Fladli | Nisslisalat Mimosa
g Rindsschmorbraten Burgunder Art Spatzlipfanne mit Gemiise
% Quark-Spatzli an Bérlauchsauce
2 Griine Bohnen
Cremeschnitte Cremeschnitte

Fisch: aus Zucht, Griechenland

Telefonnummer Kiiche WirnaVita: 056 297 12 46 (tdglich von 8.00 — 10.30 Uhr und 13.00 — 18.00 Uhr)
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Tagessuppe
(@)}
% Birchermiisli mit frischen Beeren
= Zopfscheibe
Tagessuppe
S
? Wienerli im Teig
a mit Salaten garniert
= Tagessuppe
g Canapé mit Spargeln und Ei
£
= Tagessuppe
§ Vitello tonnato
é Kalter Braten mit Thonsauce
Tagessuppe
.g Hausgemachte Kirschenwahe
Tagessuppe
ok
g Ravioli mit Barlauchsauce
3 und Reibkédse
Tagessuppe
*g Trockenfleischteller | Salami | Rohessspeck | Barlauchkédse
A Brot

Alternativen zum Abendessen:
1. Gschwellt mit Chéds und/oder Aufschnitt
2. Café complet
3. Birchermiiesli
4. Eier-Omelette
5. Kartoffelstock mit Sauce
6. Salatteller
Deklaration: Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Allergene: Wir geben lhnen gerne auf Nachfrage Informationen iber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Telefonnummer Kiiche WirnaVita: 056 297 12 46 (tdglich von 8.00 — 10.30 Uhr und 13.00 — 18.00 Uhr)



