
Menuplan Woche 21 vom 20. bis 26. Mai 2024 

Telefonnummer Küche WirnaVita: 056 297 12 46 (täglich von 8.00 – 10.30 Uhr und 13.00 – 18.00 Uhr) 

 

Fisch: aus Wildfang, Südwestpazifik 

 Mittagsmenu 1 Mittagsmenu 2 

M
on

ta
g 

 

P
fin

gs
tm
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Apfelschaumsuppe mit Calvados I Gurkensalat Apfelschaumsuppe mit Calvados I Gurkensalat 

Pouletbrust «sous vide» 

Marsalajus I Nudeln 

Broccoli mit Mandeln 

Nudeln-Broccoli-Pfanne 

mit Frischkäse und Cashew-Nüssen 

Kuchen Kuchen 

D
ie

ns
ta

g 

Bouillon mit Einlage I Frühlingssalat mit Kernen Bouillon mit Einlage I Frühlingssalat mit Kernen 

Gefüllte Kalbsbrust 

Pilaw Reis 

Glasierte Kohlrabi  

Linsentätschli  

Tomatensauce I Pilaw Reis 

Glasierte Kohlrabi  

Früchtequarkcreme Früchtequarkcreme 

M
itt

w
oc

h 

Geflügelcremesuppe I Russischer Salat  Linsensuppe I Russischer Salat 

Schweinsragout mit Pilzen 

Kartoffelkroketten 

Gedünstete Zucchetti 

Pilzragout  

Kartoffelkroketten I Spiegelei 

Gedünstete Zucchetti 

Auswahl aus der Früchteschale Auswahl aus der Früchteschale 

D
on

ne
rs

ta
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Flädlisuppe I Rettichsalat mit Kernen Flädlisuppe I Rettichsalat mit Kernen 

Paniertes Schweinsschnitzel 

Pommes Frites 

Erbsli & Rüebli 

Gemüseburger 

Pommes Frites 

Erbsli & Rüebli 

Weisses Schokoladenmousse Weisses Schokoladenmousse 

Fr
ei

ta
g 

Gemüsecremesuppe I Selleriesalat Gemüsecremesuppe I Selleriesalat 

Fischburger 

an Pernodsauce I Salzkartoffeln 

Romanesco 

Blumenkohlmedaillon  

mit Kräuterdip I Salzkartoffeln 

Romanesco 

Überraschungsdessert Überraschungsdessert 

S
am

st
ag

 

Geröstete Hafersuppe I Chicoréesalat mit Orangen Geröstete Hafersuppe I Chicoréesalat mit Orangen 

Gelbes Thaicurry mit Tofu 

Jasminreis I Wokgemüse 

 

Gelbes Thaicurry mit Tofu 

Jasminreis I Wokgemüse 

Saisonfrucht Saisonfrucht 

S
on

nt
ag

 

Safrancremesuppe I Gemischter Salat Safrancremesuppe I Gemischter Salat 

Schweinsfilet 

an Sauce Hollandaise I Bratkartoffeln 

Schinken-Spargelröllchen 

 

Spargel-Ravioli  

an Sauce Hollandaise 

Mischgemüse 

Coupe Dänemark Coupe Dänemark 
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Alternativen zum Abendessen: 

1. Gschwellti mit Chäs und/oder Aufschnitt 

2. Café complet 

3. Birchermüesli 

4. Eier-Omelette 

5. Kartoffelstock mit Sauce 

6. Salatteller  

Deklaration: Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

Allergene: Wir geben Ihnen gerne auf Nachfrage Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

 Abendessen 

M
on

ta
g 

Tagessuppe 

Apfel im Schlafrock  

mit Vanillesauce 

 

D
ie

ns
ta
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Tagessuppe 

Penne-Teigwaren an Bärlauchrahmsauce 

Blattsalat 

 

M
itt

w
oc
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Tagessuppe 

Sämiges Spargelrisotto mit Mascarpone  

Blattsalat 

 

D
on

ne
rs

ta
g Tagessuppe 

Canapés mit Thon und Ei 

Blattsalat 

 

Fr
ei
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Tagessuppe 

Rhabarberwähe mit Baiserhaube 

 

 

S
am

st
ag

  

Röstirollen gefüllt mit Spinat und Feta 

dazu gemischte Salate 

 

S
on

nt
ag

 Tagessuppe 

Kalte Platte mit Aufschnitt I Schinken I Bergkäse 

Brot 

 


